
PRODUKT DES MONATS APRIL



Beim Frühstück, als Pausenbrot oder zum Abendbrot - Schinken schmeckt zu 
jeder Tageszeit!

Als Schinken wird allgemein die Keule des Schweines bezeichnet. Bei unser-
em qualitativ hochwertigen Premium-Kochschinken (auch Metzgerschinken 
genannt), verwenden wir nur die Edelteile aus der Ober- und Unterschale - also 
keine Abschnitte. Das rohe Schinkenfleisch wird mit einer feinwürzigen  
Salzlake behandelt und bei 80-85 Grad schonend gegart.    
Lactose - und Glutenfrei.

Ein Genuss für die ganze Familie.

 www.diefeinschmecker.de

GEKOCHTER SCHINKEN
der Familie Michael Durst
HAUSGEMACHTER Schinken - Ideal zum Spargel

AEZ-Poppenbüttel | Frohmestr.-Schnelsen | Mercado-Altona | Rindermarkthalle-St. Pauli


